ENTRANTS ARROS505

CREDS ENTRANTS

CALENTS

ARROS DE MARISC €©) & 22,40€

Minim dues persones — preu per persona

ARROS NEGRE €) © 20,50€

Minim dues persones — preu per persona

ARROS CALDOS AMB LLAMANTOL 25,90€

Minim dues persones — preu per persona

0000

REMENAT PERNIL IBERIC | ESPARRECS DE MARGE €) () 12,40€
AMANIDA MIXTA O © 9,90€

Enciam, tomaquet, ceba, ou dur, esparrecs i tonyina

REMENAT DE BOLETS | GAMBES €3 0 10,30€

AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA @ © O 10,70€ CROQUETES DE PERNIL (5 unitats) @) @ O 12,40€

Amb vinagreta de mel i llimona amb fruits secs Hoa 20,60€
CROQUETES DE POLLASTRE (5 unitats) € @ O 10,60€ i CHEs pErsones = pret per persona

AMANIDADEPASTA© O © O 9,50€

Pasta, ou dur, blat de moro, olives, tonyina i salsa rosa CROQUETES DE CEPS (5 unitats) 6 O 0 11.20€ R@B%TO DE FUNGHI ALS TRES OLIS 17,20€

AMANIDA DE TOMAQUET &) 10,00€

Tomagquet, ceba i tonyina

CROQUETES DE BACALLA (5 unitats) Q0O 10.20¢

CROQUETES DE NOUS | GORGONZOLA O O 10,20€
(5 unitats)

PASTES

AMANIDA ALEX © © 15,70€
Base de coca de recapte, variat d’enciams,
llagostins, cruixent d’ibeéric i salsa de mel i mostassa

GRAELLADA DE VERDURES 13,30€

Alberginia, carbasso, pebrot vermell, ;
AMAN]DA TROPICAL 0 . _ 15,70€ esparrecs de marge, tomaquet, patata i salsa romesco ESRaGET 1] Jaes
Mesclum i encenalls de foie amb vinagreta de fruits del bosc y
- 1/2 ESPAGUETTI 6,80€
MILFULLS DETOMAQUET ©@ © O O 10,30€ CANELONS DECARN @ © O 10,708 o 75 B
Lamines de tomaquet, mozzarella i pesto a la genovesa ; PENNE :
~CANELONS DEVERDURES €@ O O 10,80€
1/2 PENNE ©) 7,00€

: :;9\ GASPATXO (segons temporada) ) 7,60€
; LASANYA DE VERDURES € () O 10,70€
SALSES PER ACOMPANYAR CADA TIPUS DE PASTA

ESCALIVADA AMB ANXOVES DE LESCALA € © 10,30€
LASANYADE CARN @ O O 11,90€ NAPOLITANA  PESTO @ O CARBONARA )
ENCENALLS DE FOIE AMB REDUCCIO D'OPORTO € 17,10€ BOLONYESA  GORGONZOLA @)  QUATRE FORMATGES ()
SOPADEPEIX @ © 11,90€
1/2 ENCENALLS DE FOIE AMB REDUCCIO D'OPORTO €)  9,30€ o0 PASTES FARCIDES
TRUITA DE GAMBES 10,90€ ,
_ o FIOCHI DE PERA | FORMATGE O 16,70€
TAULA DE FORMATGES cabra, curat i gorgonzola O 17,60€ AMB SALSA DE NOUS
XIPIRONS A LANDALUSA @ @ 12,20€
172 TAULA DE FORMATGES cabra, curatigorgonzola @ @) 9,70€ CALAMARS A ANDALUSE D 1206 GRANTORTELONI AL FUNGHI PORCINI @ @) 15,70€
’ AMB SALSA DE XAMPINYONS AL TARTUFO
TAULA D'IBERICS €©) 21,90€ ol
Pernil de gla, xorico, llom \ POPALAGALLEGA € 17,80€ CASONCELLI DE CARN @ © 14,80€
1/2TAULA D'BERICS  ©) 11,30€ PROVOLONE AMB ORENGA @) () 11,20€ AMB CREMA DE CEPS
Pernil de gla, xorico, llom :
PANCIOTTI AMB VIEIRAS | GAMBES 18,70€ w -

PERNIL IBERIC DE GLA 23,50€ AMB NAGE D'ESCAMARLANS € (4

MEZALUNA AMB RICOTTA | ESPINACS
AMB SALSA DE PARMESA © ©

1/2 PERNIL IBERIC DE GLA 9 13,00€

PEIXOS PIZ/ZES

TRONC DE LLUG A LA DONOSTIARRA ) 20,40€

1. MARGARITA € O

BACALLA GRATINAT AMB MOUSELINA D'ALL €@ & 21,60€ Tomaquet, mozzarella i orenga

2. MALLORQUINA © O 14,30€

BACALLA ALALLAUNA AMB SALSA ROMESCO QQ “altUs Tomaquet, mozzarella, sobrassada, formatge de cabrai orenga

GAMBES A LA PLANXA (7 unitats) @ 17,40€

3. MEDITERRANEA € O
Tomaquet, mozzarella, pernil dolg, oliva verda i orenga

4.COSTABRAVA © O ©

Tomaquet, mozzarella, anxoves, oliva negra i orenga

5.CINCESTACIONS € ©
Tomaquet, mozzarella, pernil dolg, xampinyons,
pebrot vermell i orenga

CARNS

COSTELLETES DE XAl A LA BRASA 16,30€ 6. QUATRE FORMATGES 0 O 15,30€

Tomaquet, mozzarella, gorgonzola, cabra, parmesa i orenga
CARPACCIO DE VEDELLA () 17,70€ 9 9019 P 9

7.VEGETARIANA © O 13,20€

ENTRECOTTE DE VEDELLA AL GUST 21,10¢€ Tomaquet, mozzarella, ceba, alberginia, carbassé i orenga

RELLOM DE VEDELLA A LA GRAELLA 23,70€ 8. CAPRITXOSA © O 14.20€

Tomaquet, mozzarella, carxofes, xampinyons,

ESCALOPA DE VEDELLA © O 15,00€ taperes, parmesa i orenga

PIT DE POLLASTRE ARREBOSSAT € ) 11,30€ 9. CAMPEROLA © O © O
Tomaquet, mozzarella, pesto, xampinyons,
MAGRET D'’ANEC 18,30€

gorgonzola, parmesa iorenga
AMB SALSA DE FRUITS DEL BOSC

10.GUSTDEMAR © O © 13,90€

TAGLIATA © 18,50€ Tomaquet, mozzarella, gambes, musclos i orenga

Carn de vedella a la brasa amb guarnicié de
patates fregides o verdures a la brasa

11.1BERICA © O 15,10€
Tomaquet, mozzarella, pernil ibéric i orenga

12. PEPPERONE € ©)
Tomaquet, mozzarella, pepperone i orenga

Totes les ams les podem
acompanyaramb les seglients salses
que recomana el nostre Cheff:

Salsa Roquefort )
Salsa Pebre ()

PIZ/ZES POSTRES

VINS DE LA CASA

13.CARBONARA © O 13,50€
Tomaquet, mozzarella, xampinyons, bacé i orenga

BLANC CHENINE D.O: Penedeés | 11% Varietat: Xarel-lo | Macabeu | Perellada

NEGRE CHENINE D.O: Penedes | 11% Varietat: Merlot | Ull de llebre 12,70€

14.LA PIAZZA DEDALT € © 14,80€

ROSAT CHENINE D.O: Penedes | 11% Varietat: Ull de llebre 12,70€
Mozzarella, ceps, carxofes, pernil pais i orenga

BLANCS

15. PIEMONTESE € ©) 13,70€
Tomaquet, mozzarella, pernil dolg, pinya i orenga

CHEESE CAKE DELACASA © O 8,40€ , |
MONTESPINA D.O: Rueda | 13% Varietat: 100% Verdejo 15,30€

16. MEXICANA © O 13,70€ TIRAMISU DE LA CASA © O

Tomaquet, mozzarella, carn de vedella i orenga

GESSAMI DE GRAMONA D.O: Penedés | 11,5% Varietat: Moscatel de Alejandria, 21,50€
Moscatel de Frontignac, Gewdrztraminer i Sauvignon blanc

COULANT DE XOCOLATA © ©
AMB GELAT DE MANDARINA

Tomaquet, mozzarella, tonyina, pebrot vermell, oliva verda i orenga

18.PRINCESA @ OO 14,30€

Tomaquet, mozzarella, pernil dolg, ou i orenga

COULANT DE XOCOLATA BLANC
AMB GELAT DE MANGO © O

ROSATS

RAMON BILBAO D.O: Rioja | 13% Varietat: Garnacha Temperatura servei: 11/13° 18,00€

TARTATATINDELACASA © O LAMBRUSCO ROSADO D.O: Italia - Reggio della Emilia | 8% Varietat: 100% Lambrusco  13,90€

19.VULCANO © O O 15,70€
Massa de farina negra, tomaquet, mozzarella, carn de vedella,

ceba, ouiorenga

NEGRES

CARPACCIO DEPINYA © O 6,60€
AMB GELAT DE COCO

RAMON BILBAO CRIANCA
D.O:Rioja| 13,5 % Varietat: 100% Tempranillo Riojano Temperatura servei: 16/18°

FOCCACIA ©)

GORREBUSTO VENDIMIA SELECCIONADA

ASSORTIT DE GELATS € O 7,60€
D.O:Rioja| 14 % Varietat: 100% Tempranillo Riojano

(2 BOLES)

TRUFES AMBNATA © O 8,20€
ATRIUM MERLOT D.O: Penedés | 14 % Varietat: Cabernet Sauvignon 21,40€

@ CONTE GLUTEN LES SENTIUS
EXTRES D.O: Priorat| 14 % Varietat: Garnacha, Carifiena, Cabernet Sauvignon i Syrah
@ CONTE CRUSTACE LAMBRUSCO D.O: Italia - Reggio della Emilia | 8% Varietat: 100% Lambrusco
SUPLEMENT PER INGREDIENT 2,20€
CONTE FRUITS SECS SANGRIA DE VI
SUPLEMENT DE PERNIL IBERIC 3,20€
Q CONTE PEIX

CAVES

RESERVA BRUT NATURE MARQUES DE MONISTROL
D.O: Cava | 12% Varietat: Chardonnay, Xarel-lo, Macabeo, Parellada

CONTE CACAUETS

O CONTEOU
o CONTE LACTOSA

CONTE MOL-LUSCS

CONTE SESAM

IVA INCLOS

BRUT GRAMONA IMPERIAL 26,10€
D.O: Cava | 12% Varietat: Xarel-lo, Macabeo, Chardonnay Temperatura servei: 6/8°

SANGRIA DE CAVA



